Menu-Vorschlige
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Zum Apéro empfehlen wir Thnen

Orangensaft
Mineral

Weisswein
(nach Ihrer Wahl)

Prosecco

Sambuco
(Holderbliitenwein aus Niederwil)

Snacks
Chips
Niissli
Salzstangen

Pizzabrot mit Knoblauch

Verrechnung nach Konsumation!



Suppen

Fr.
Bouillon Nature 5.50
Bouillon mit Gemiise-Julienne 6.50
Bouillon mit Flidli 6.50
Tomatencremesuppe 6.50
Gemiisecremesuppe 6.50
Broccolicremesuppe 6.50
Karottencremesuppe 6.50

Crémesuppe nach Saison 6.50
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Salate

Fr.
Griiner Salat 6.50
Gemischter Salat 7.50
Tomaten-Salat 7.50
Tomaten mit Mozzarella 9.50
Italienischer Salat 9.50
Rohschinken, Tomaten, Gurken, Artischocken, Oliven
Griechischer Salat 9.50
Blattsalat mit Schafskdse, Tomaten, Oliven, Peperoni, Zwiebeln
Rucola-Salat mit Parmesan 9.50
Niissli-Salat mit Ei 9.50
Scampi mit Salatbouquet 14.50
Roastbeef mit Salatbouquet 14.50



20

21

22

23

24

25

26
27
28

29
30
31
32
33

Hauptgerichte

Empfehlung vom Chef Fr.

* Schweinsbraten geschmort, Gemiise nach Saison ~ 21.50

* Schweins- und Rindsbraten, Gemiise nach Saison 26.50

* Rindsbraten gespickt, Gemiise nach Saison 27.50
* Rindsbraten, Gemiise nach Saison 28.50
* Schweins- und Kalbsbraten, Gemiise nach Saison 27.50

* Kalbsbraten, Gemiise nach Saison 31.50
Riz Casimir mit Schweinsgeschnetzeltem 24.50
Riz Casimir mit Pouletgeschnetzeltem 25.50
Riz Casimir mit Kalbsgeschnetzeltem 32.50
Fitnessteller mit heissem Schinken oder Fleischkiise — 21.50

Fitnessteller mit Schweinsschnitzel, paniert oder nature 22.50
Fitnessteller mit Pouletbriistli, paniert oder nature 23.50
Fitnessteller mit Kalbsschnitzel, paniert oder nature ~ 31.50
Variante: Fitnessteller mit Gemiise Zuschlag: 2.00

* Beilagen: Nudeln, Spdtzli, Reis, hausgemachtes Risotto,
Pommes Frites, Kartoffelstock, Kroketten, Rostikroketten, Rosti

* Saucen: Braune Sauce, Pfeffersauce, Champignonrahmsauce,
Rahmsauce, Calvadossauce, Zwiebelsauce, Krduterbutter



Hauptgerichte

Vom Schwein Fr.

40 *Schweinsgeschnetzeltes 22.50

Gemiise nach Saison

41 *Schweinsschnitzel paniert oder nature 22.50
Gemiise nach Saison

42 * Rahmschnitzel 23.50

Gemiise nach Saison

43 *Saltimbocca alla romana 24.50

Gemiise nach Saison

44  Schweins-Piccata alla milanese 24.50
Tomatenspaghetti
45 * Gorgonzola-Schnitzel 25.50

Gemiise nach Saison

46 *Schweinssteak 26.50

Gemiise nach Saison

47 *Schweinsfilets gefiillt 35.50

Gemiise nach Saison

* Beilagen: Nudeln, Spdtzli, Reis, hausgemachtes Risotto,
Pommes Frites, Kartoffelstock, Kroketten, Rostikroketten, Rosti

* Saucen: Braune Sauce, Pfeffersauce, Champignonrahmsauce,
Rahmsauce, Calvadossauce, Zwiebelsauce, Krduterbutter
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* Beilagen: Nudeln, Spdtzli, Reis, hausgemachtes Risotto,

Hauptgerichte

Vom Kalb

* Kalbs-Geschnetzeltes nach Ziircher Art
Gemiise nach Saison

* Kalbsschnitzel paniert oder nature
Gemiise nach Saison

* Rahmschnitzel
Gemiise nach Saison

*Saltimbocca alla romana
Gemiise nach Saison

Kalbs-Piccata alla milanese
Tomatenspaghetti

* Gorgonzola-Schnitzel
Gemiise nach Saison

* Kalbssteak

Gemiise nach Saison

Fr.

32.50

32.50

33.50

34.50

34.50

35.50

38.50

Pommes Frites, Kartoffelstock, Kroketten, Rostikroketten, Rosti

* Saucen: Braune Sauce, Pfeffersauce, Champignonrahmsauce,

Rahmsauce, Calvadossauce, Zwiebelsauce, Krduterbutter



Spezialititen auf heissem Speckstein

Fr.
60 Straussenfilet 180 gr. 31.50
61 Straussenfilet 250 gr. 35.50
62 Pferdefilet 180 gr. 36.50
63 Pferdefilet 250 gr. 40.50
64 Rindsfilet 180 gr. 44.50
65 Rindsfilet 250 gr. 48.50
66 Filet-Mix ca.200 gr. 37.50
Strauss, Pferd, Rind
67 Pouletbriistli 130 gr. 27.50
68 Pouletbriistli 250 gr. 32.50
69 Schweinssteak 250 gr. 32.50
70 Entrecote 200 gr. 36.50

Rind

Diese Spezialitiiten servieren wir lhnen auf dem heissen Speckstein, mit
drei Saucen und Beilagen nach Wahl.

Beilagen: Ofenkartoffeln mit Sauerrahmsauce, Kroketten, Rostikroketten,
Pommes Frites, Nudeln, Reis

Dazu servieren wir Ihnen einen Tagessalat oder eine Tagessuppe.



Desserts

Pro Person Fr.
80 Hausgemachter Kuchen 7.50
81 Fruchtsalat 7.50
82 Fruchtsalat mit Vanille-Glacé 7.50
83 Zimt-Zwetschgen mit Rahm 7.50
84 Schokoladen-Mousse dunkel 7.50
85 Schokoladen-Mousse weiss 7.50

86 Romanoff Erdbeeren (nach Saison) mit Vanilleglacé, Rahm 7.50
87 Hausgemachte Tiramisu 8.50
88 Schokoladen-Mousse dunkel und weiss 9.50
89 Trio Schokoladen-Mousse dunkel, weiss, stracciatella 10.50
90 Caramelkopfchen 6.50

91 Dessert-Buffet 18.50

Diverse Coups von der Karte



A

Warmes Buffet

Suppe

Salatbuffet

Schweinsbraten
Gefliigel
Kalbsgeschnetzeltes
Rindsbraten
Nudeln, Pommes
Gemiise

Dessertbuffet
oder Dessert einzel

Fr. 65.50

B

Spaghetti-Buffet

Suppe

Salatbuffet

Spaghetti Carbonara
Spaghetti Bolognese
Spaghetti Pesto
Verschiedene Pizza

Dessertbuffet
oder Dessert einzel

Fr. 45.50
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